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La nostra carta presenta un variat assortiment de carns
a la brasa. Ara bé, el nostre restaurant el podriem
calificar d’arrosseria, ja que elaborem a la perfeccio els
arrossos cuinats al foc de llenya. Aixo fa que sigui dificil
escollir entre una paella de marisc o un arros del Delta.

Per als més indecisos la solucio no esta ni en la carn ni
en el peix, sind en provar els cargols a la llauna, un dels
nostres millors plats. Aquests son els avantatges d'una
cuina sana i equilibrada, amb una relacio qualitat-preu
immillorable. El secret: servir tot al punt, amb un tracte
calid i-casola, que li convidi a tornar.

Desitgem queugaudéixi“de,l'ejs;ad i de la_nostra.cuina-...—
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Nuestra carta presenta un variado surtido de carnes a la

brasa. Ahora bien, nuestro restaurante podria calificarse
como arrozeria porqué elaboramos a la perfeccion los
arroces cocinados al fuego de lefia. Esto hace que sea dificil
escoger entre una paella de marisco o un arroz del Delta.

Para los mas indecisos la solucion no esta ni en la carne ni
en el pescado, sino en probar los caracoles “a la llauna”,
uno de nuestros mejores platos. Estas son las ventajas de
una cocina sana Yy .equilibrada, con una relacion
calidad-precio inmejorable. Nuestro secreto: servir todo en
su punto, con un trato calido y casero, que le invite a volver.

Esperamos que disfruten de la gstanciatyAde nuestra cocina...
L / \




| ENTRANTS / ENTRANTES
-~ Amanida trivial (enciam, fruita, fruits secs, formatge de cabra, salsa trivial)

Ensalada trivial (lechuga, fruta, frutos secos, queso de cabra, salsa trivial) e.eeesesesereseseerneres 14,50 €

@ Amanida de tomata (tomata, alvocat, formatge fresc, salsa pesto)

Ensalada de tomate (tomate, aguacate, queso fresco, salsa Pesto) .ueeererseesesseseresseesennnens 13,20 €

Anxoves amb llit de tomata | Anchoas sobre lecho de tomate .................. 16,20 €
Carpaccio de bacalla | Carpaccio de bacalao ..., 16,50 €
Carpaccio de fumats | Carpaccio de ahumados ...........ccimenereieemneiineinane, 19,90 €
Xapadillo d'anguila | Xapadillo de anguila ..., i 12,20 €

“ @ Anguila fumada amb pa de vidre

BneLlila ahumada con'pan de cristal.... .. il iR i Tr R o s 16,20 €
BRIEHES | DIEIRAS AR AT ... alifidtires oessspress R rere b o o i Ee o 14,20 €
‘ Bunyols de bacalla | Bufiuelos de bacalao ...........ovinieciesisenssiessnenns 11,50 €

PREUS AMB IVA INCLOS / PRECIOS CON IVA INCLUIDO ﬁ,@ﬁf%’



” ENTRANTS / ENTRANTES
\/ \£d) Calamars a la romana | Calamares a la romana ........cccoeveveveneeenesesersssensesens 16,90 €
U Croquetes casolanes (6 un) | Croquetas caseras (6 Un) ....cccceereerrneinnne, 10,80 €
© U Pop a la brasa amb all-i-oli | Pulpo a la brasa con alioli ..., 24,20 €

Pernil de Guijuelo 100% ibéric de Bellota

Jamon de Guijuelo 100% ibérico de Bellota ..., 24,00 €
\£d) Torrades de pa amb tomata | Tostadas de pan con tomate .......cccccceevne. 590€
Llagostins de la Rapita | Langostinos de la RApita .......covnminesiinieneinne, 18,20 €

@ Musclos al vapor o marinera

. Mejiltones @l MapOre: MAFIEra. i s ol R e e i s v s sseia 10,20€

i‘h @ RO Mol BlImefals. i o R e i ot 1 R L TR T v a0 16,20€

oS ,7;"""5; ,ﬁ)w(@ IRSIuts. | Dlavajas ol oo o il el 14,50€
2 ;i"/ @ B TR OOUINE .ot S B B B T e 16,50€

PREUS AMB IVA INCLOS / PRECIOS CON IVA INCLUIDO ﬁ_@lz[f%"ﬁ



LES ESPECIALITATS / LAS ESPECIALIDADES

Paelles al foc de llenya (minim dues persones / preus per persona)
Paellas al fuego de lefia (minimo dos personas / precios por persona)

Paella de verdures | Paella de verduras ..., 17,95 €
Paella mixta (mar i muntanya) | Paella mixta (mar y montana) .............. 18,95 €
Paella del Delta amb anec i anguila

Paelladel Delta con'pato y angtiild: fst .« fie 0 sl e oot 19,95 €
Paella d'arros tot pelat | Paella de arroz todo pelado .........cc.cniirneennne, 17,95 €
Paella de marisc | Paella de marisco ......cccovevveeivinsins i it e IR 19,90 €
Arros caldos amb llagosta | Arroz caldoso con [angosta ..., 21,90 €
Arros negre amb sipia i pop | Arroz negro con sepia y pulpo ..., 1895 €
Arros de cranc blau | Arroz de cangrejo azul .....iciissseensssiens 21,90 €
Arros del Mar amb pop, sipia i escamarlans

AfT0Z Regro con pulpo;, Sepia VECIZBIAS & .x . i s edhisfiisuess o 28,20 €
Fideuada| Fideua i i@, SRy R Ly N et 17,95 €

PREUS AMB IVA INCLOS / PRECIOS CON IVA INCLUIDO ﬁ@/@uﬁ



LES ESPECIALITATS / LAS ESPECIALIDADES

Caragols a la llauna doble
Caracoles afa llatifia doble st et ih s ol h tst b s 8:00 €

Caragols a la llauna individual
Caracoles a lallauna individual ..........cmerienimimnmemmsnssisssssesssesmesenees 13,20€

@ Caragols punxencs | Canadillas ... 14,20 €
Bacalld a la llauna | Bacalao a /a llauna ...........cccunoeienesiinssssnsssssinieneens. 14,30 €
Bacalla gratinat | Bacalao gratinado ... 14,30 €
Liobarro ala brasa | Lubina alabrasa ...l 18,50 €
Moixarra'alabrasa | Dorada ala brasa .........cbunennnnnns,. 15,20 €

Confit d'anec | Confit de Pato ... 16,20 €

Anguila en suc | Anguila en salsa ... 14,20 €

PREUS AMB IVA INCLOS / PRECIOS CON IVA INCLUIDO ﬁ@fl/‘f%‘m’



CARNS A LA BRASA / CARNES A LA BRASA

Tots els plats van acompanyats de la seva corresponent guarnicio
Todos los platos van acompanados de su correspondiente guarnicion

Corder

aTgs |l PR MR USRI k. | S igedien TS el W O B e S G i 16,20 €
Llonganissa

S| - R i e e T SISl O S B 13,20 €
Pollastre

200 o VRS RN BB e S SR S e ¢ 1T 13,20 €
Entrecot

ERErBeoty.. . o sl o T ik L SR ORI 22,20€
Mitjana de vedella

Ehuleton-de tBrRera & il i Bt i A SO, L 31,20€
Filet

SEOIRIND o ST i B R I e ) 24,20 €
Magret d'anec salvatge

Magrete Dato SaIAJE iz S i it o st poses s ibie e i rsemy 22,20 €

PREUS AMB IVA INCLOS / PRECIOS CON IVA INCLUIDO ﬁﬁﬂ/‘ ust



PER ALS MES PETITS
PARA LOS MAS PEQUENOS

- Macarrons a la bolonyesa

Macarrones alaboloNesa, Rt i b b i it o e A e by 14,00 €
Pollastre arrebossat amb pataques

Pollottebozadn cofpalalas . afasl . 2l eital Sl ale. 0 SR 13,20 €
Maxi canalo de rostit de pollastre

Maxieanalon de asado depOllOEEmi- T ... ...t ke s i s i st oo 14,20 €

PREUS AMB IVA INCLOS / PRECIOS CON IVA INCLUIDO ﬁ@f%’
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MENU DEL PATI

ENTRANTS PER COMPARTIR | ENTRANTES PARA COMPARTIR
@ Carpaccio de bacalla | Carpaccio de bacalao

Croquetes casolanes i bunyols de bacalla | Croquetas caseras y
bunuelos de bacalao

@ Musclos al vapor | Mejillones al vapor

MENU DEGUSTACIO

ENTRANTS PER COMPARTIR | ENTRANTES PARA COMPARTIR
@ Musclos del Delta a la marinera | Mejillones del Delta a la marinera

@@ Torrada d’anguila fumada amb pa de vidre | Tostada de anguila ah'uf‘l !
con pan de cristal

@ Pop a la brasa | Pulpo a la brasa

@@ Escalivada al foc de llenya amb anxoves de I'Escala | Escalivada al fuego ;
de lefia con anchoas de I'Escala

1w

PLAT PRINCIPAL A TRIAR | PLATO PRINCIPAL A ESCOGER
@ Arros tot pelat o marinera | Arroz todo pelado o a la marinera

@ Paella mixta | Paella mixta

@ Arros negre | Arroz negro

PLAT PRINCIPAL A TRIAR | PLATO PRINCIPAL A ESCOGER
@ Arros tot pelat o marinera | Arroz todo pelado o la marinera

@ Paella mixta o d'arros negre | Paella mixta o de arroz negro
@ Fideuada | Fideua
POSTRES A TRIAR | POSTRES A ESCOGER
© Crema catalana | Crema catalana
» @ Menjar blanc | Menjar blanc (natillas de harina de arroz)
(&) Pastis de xocolata | Pastel de chocolate
Mel i maté | Mat6 (queso fresco sin fermentar) con miel

POSTRES A TRIAR | POSTRES A ESCOGER
@ Crema catalana | Crema catalana
Menjar blanc | Menjar blanc (natillas de harina de arroz)
@ Pastis de xocolata | Pastel de chocolate
‘ Mel i mato | Maté (queso fresco sin fermentar) con miel

~ PREUS AMB IVA INCLOS / PREU PER PERSONA / BEGUDA NO INCLOSA / MiNIM 2 PERSONES
“PRECIOS CON IVA INCLUIDO / PRECIO POR PERSONA / BEBIDA NO INCLUIDA / MINIMO 2 PERSONAS

PREUS AMB IVA INCLOS / PREU PER PERSONA / BEGUDA NO INCLOSA / MINIM 2 PER 3
PRECIOS CON IVA INCLUIDO / PRECIO POR PERSONA / BEBIDA NO INCLUIDA / MINIMO 2 PE H3C



5 L7 Do d Chpst
MENU DE LA TERRA 5

ENTRANTS PER COMPARTIR | ENTRANTES PARA COMPARTIR

MENU DELTA 100%

ENTRANTS PER COMPARTIR | ENTRANTES PARA COMPARTIR

48,00 €

@ Carpaccio de fumats (salmé, bacall3, anxoves) | Carpaccio de
ahumados (salman, bacalao, anchoas)

(@) Tallarina | Coquinas
(@) Pop alabrasa| Pulpo a la brasa

@ Xapdillo de anguila | Xapadillo de anguila | i
@ Anguila fumada | Anguila ahumada g
@ Anguila en suc | Anguila en salsa

Magret d'anec | Magret de pato
PLAT PRINCIPAL A TRIAR | PLATO PRINCIPAL A ESCOGER

@.@ Arros tot pelat | Arroz todo pelado
@.@ Arros a la marinera | Arroz a la marinera

@‘@ Arros negre | Arroz negro

POSTRES | POSTRES

PLAT PRINCIPAL ATRIAR | PLATO PRINCIPAL A ESCOGER

@ @) () Paella del Delta | Paella del Delta
@@ Paella de cranc blau | Paella de cangrejo azul

POSTRES | POSTRES

Postres degustacio de la casa s s Postres degustacio de la casa

Postres degustacion de la casa

e Postres degustacion de la casa

PREUS AMB IVA INCLOS / PREU PER PERSONA / BEGUDA NO INCLOSA / MiNIM 2 PERSONES 3
PRECIOS CON IVA INCLUIDO / PRECIO POR PERSONA / BEBIDA NO INCLUIDA / MINIMO 2 PERS

: . PREUS AMB VA INCLOS / PREU PER PERSONA / BEGUDA NO INCLOSA / MINIM 2 PERSONES
f" ~ PRECIOS CON IVA INCLUIDO / PRECIO POR PERSONA / BEBIDA NO INCLUIDA / MiNIMO 2 PERSONAS



; /3 B f st
MENU NOU L%

ENTRANTS PER COMPARTIR | ENTRANTES PARA COMPARTIR
Anxoves en llit de tomata | Anchoas en lecho de tomate
@ Caragols de marode terraala Ilauné | Caracoles de mar o de tierra a la llauna
() Calamars a la romana | Calamares a la romana

PLAT PRINCIPAL A TRIAR | PLATO PRINCIPAL A ESCOGER
@ Paella marinera o tot pelat | Paella marinera o todo pelado
@ Paella mixta o d'arros negre | Paella mixta o de arroz negro
@@ Paella de cranc blau o del Delta | Paella de cangrejo azul o del Delta
Entrecot a la brasa | Entrecot a la brasa

Moixarra salvatge a la llima | Dorada salvaje al limon

POSTRES A TRIAR | POSTRES A ESCOGER

Postres casolans | Postres de la casa

PREUS AMB IVA INCLOS / PREU PER PERSONA / BEGUDA NO INCLOSA / MiNIM 2 PERSONES
PRECIOS CON IVA INCLUIDO / PRECIO POR PERSONA / BEBIDA NO INCLUIDA / MINIMO 2 PERSONAS




RESTAURAN I

Ved

UL INEH , INDYZEX

Al Pati trobarey
~ el Sabor i lI’Esséncia
dels vins de Iq Terra Alta




RESTAURANT

ﬁ,@ﬂ/ usti

CUINA AL FOC DE LLENYA
COCINA AL FUEGO DE LENA

-_TTTTTTTT—

Tel. 977 053 000
lopatidagusti@gmail.com

C/ Ebre, 10

43549 Poble Nou del Delta
Delta de I'Ebre (Tarragona)

PAELLES A LA LLENYA
COCINA AL FUEGO DE LENA
CARAGOLS A LA LLAUNA
CARACOLES A LA “LLAUNA”
CARNS A LA BRASA 4o
CARNESALABRASA . &
CUINA TiPICA DELTAICA. -
COCINA TiPIcA DEL DRLTA
ZONA CHILL OUT .
ZONA CHILL OUT





